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HORNO CONVECTOR MIXTO A GAS COM

CALDERA, 6 GN1/1
EB061G

Ref: 1101.781.005
Bonnet

6 modos de confeccion: conveccion 0 a 250°C; vapor saturado:
vapor hasta 105°C; mixto de 30°C a 250°C (con humedad
ajustable de 0 a 100%); baja temperatura: vapor de 30°C a 97°C;
vapor de alta temperatura: vapor de 99°C a 105°C; regeneracion
100 programas disponibles con 18 pre-definidos

Ventilador del ventilador regulable de 5% a 100% con inversion
de marcha automatica

Ajuste de humedad de 0 a 100%
Pre-calentamiento automatico

Funcion de manutencién de temperatura
Enfriamiento automatico de la camara del horno

Reduccion rapida de la temperatura de la camara con puerta
cerrada.

Limpieza automatica con aclarado integrado
Posibilidad de interrumpir el lavado del horno

TwinControl: duplicacién de las funciones esenciales. Si la
caldera no funciona, el horno no se detiene y pasa al modo de
inyeccion directa.

Sistema de Core Control: optimizacién del consumo de energia y
regulacién de la potencia adaptada a la carga.

Suministrado con puerta USB, sonda de coray 1 envase de
detergente liquido.

180
920x846x899 mm
630x535x552 mm
83 mm

23 kW (Gas) + 3.3 kW (Eléctrica)
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Alimentacion eléctrica 230V/1/50Hz
Consumo gas (G20) 2.43 m3/h
Consumo gas (G30/31) 1.81/1.79 kg/h

Peso 112 kg
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