MAGNUS

CATERING EQUIPMENT

CARACTERISTICAS
Dimensoes (LPA)
Poténcia (placa)
Poténcia total

Placa

Dimenséo do forno
Consumo gés (G20)
Consumo gas (G30/31)

Peso
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PLACA RADIANTE A GAS + FORNO A GAS
PRGFG M980 NV

Ref: 1110.220.017M
Magnus

Estrutura externa e pés em ago inoxidavel.

Tampo superior em ago inox de grande espessura com rebordo
para a recolha de eventuais derramamentos de liquidos.
Superficie de cozedura de 0.5 m2 em ferro fundido de 10 mm,
adequado para cozinhar com chama indireta e anel central mével.
A temperatura maxima da superficie central é de 500°C e de 200
°C na extremidade da placa.

Vélvulas com sistema de seguranga que interrompe o
fornecimento do gas no caso de extingdo da chama ou
temperatura excessiva.

Manipulos de regulagao atérmicos.

Pés regulaveis de 150 a 200mm.

Forno a gas GN2/1: Poténcia de 7 kW com excelente isolamento
térmico, queimadores em ago inox com chama
auto-estabilizadora e isqueiro, cAmara em ago inox com base
esmaltada e porta com dupla parede em acgo inox. Dotado de 3
guias em ago inox.

800x900x850/925 mm
12 kW

19 kW

50 dm2

540x695x290 mm
2.009 m3/h

1497 /1475 g/h

125 kg
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