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FORNO CONVECTOR MISTO (VAPOR DIRETO),
ELETRICO, 10XGN1/1
COMBI PLUS 10.1 E

Ref: 1101.220.030
Magnus

O ecra tatil dos fornos Combi Plus facilita a sua utilizagéo e
programacéo, tornando-as extremamente rapidas. E possivel
programar o inicio da confecéo a hora desejada, oferecendo ao
operador varias op¢des que tornam o trabalho didrio mais flexivel
e simples. O forno permite o arranque rapido de qualquer
operacao em apenas 3 passos simples e esta equipado com um
ventilador de 6 velocidades com inversdo de marcha automatica.
Além disso, inclui fungbes de pré-aguecimento e arrefecimento
rapido da cAmara. Com capacidade para memorizar até 100
receitas, cada uma com até 5 fases, o forno oferece ainda
funcionalidades como a fungéo regeneracao e a opgao «Manter
Prato Quente».

Estrutura exterior e cAmara em ago inoxidavel.
Display LCD com controlos intuitivos de facil utilizagéo.

Funcéo Multiprodutos & MultiTimer: permite definir tempos
distintos para cada tabuleiro.

Camara com cantos arredondados para fécil limpeza.

Porta com pega atérmica e vidro duplo temperado e
autoventilado, garantindo uma temperatura baixa no exterior da
porta.

Ventilador de 6 velocidades com inversdo de marcha.

Modo convecgéo: temperatura regulavel de 40 a 250°C.

Modo vapor: temperatura regulavel de 40 a 100°C.

Modo misto: temperatura regulavel de 40 a 250°C.

Capacidade para 10 tabuleiros GN1/1 (disponivel kit opcional
60x40).

De série, inclui 1 embalagem de detergente, 2 grelhas GN1/1,
chuveiro retratil, controlo de humidade, 5 tipos de lavagem
(r4pido, enxaguamento, curto, médio e longo), ligagdo USB para
upload e download de receitas, dados HACCP e atualizagbes de
software, além de uma sonda interna de nicleo multiponto.
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CARACTERISTICAS
Dimensdes (LPA)
Dimensbes da camara (LPA)
Poténcia

Voltagem

Distancia entre grelhas

Peso

890x795x980 mm
630x440x710 mm
18.5 kW
400V/3/50Hz

70 mm

160 kg
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